KULINARISCHES

Sie finden unsere Menus jeweils auf unserer Web Seite
www.essquet.ch oder direkt vor Ort.

Jede Woche — von Mittwoch bis Freitag

gibt es abwechslungsreiche Mittagsmenus.

Am Freitagabend servieren wir Ihnen Gerichte aus unserer
a la Carte Karte in gediegenem Ambiente.

Am letzten Sonntag vom Monat findet jeweils von 9.00 Uhr
bis 12.30 Uhr unser Brunch statt.

Jeden Sonntag ab 11.30 Uhr

durchgehend warme Kuche bis 16.30 Uhr letzte Bestellung.

Kulinarische Grisse
Team Essguet

' ‘ [ am
Deklarationen:
Fleischherkunft: Sofern nichts anders bezeichnet, stammt unser Fleisch aus der Schweiz. I a S I I I e I l l I
Fischherkunft: jeweils beim Menu zu sehen. -

Brot Herkunft: Korn.Haus Dussnang
Feinbeck Dietsche Munchwilen

Eier: Bio Hof Eugster, Demeter | 22042026 - 24042026

Bei Fragen zu Allergenen und Lebensmittelunvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser
Personal. Wir haben ein ausgebildetes Fachpersonal, das Sie unterstitzen, beraten und Ihnen die
notige Sicherheit geben wird.

i
Preise verstehen sich in (;,HF und inkl. 8.1% MwSt

OFFNUNGSZEITEN

Montag und Dienstag: Ruhetag
Mittwoch, Donnerstag und Sonntag: 9 bis 18 Uhr
Freitag: 9 bis 23 Uhr

Alle (brigen Taage fur Events oder Anlasse auf Anfrage Shalin Diethelm und Sasa Radovanovic, Murgtalstrasse 2, 9542 Munchwilen
9 9 9 071 565 97 46 info@essguet.ch www.essguet.ch www.villa-sutter.ch



http://www.essguet.ch/

Vorspeise

Susser Traum

CHF

Kalte Lust Sortiment Glacé 7.50
Sorten:

Schokolade, Vanille, Haselnuss, Erdbeere,
Joghurt-Heidelbeere,

Popcorn-Karamell-Fleur de Sel

Mini Schlorzi Fladen mit Rahm 3.50

Zitronenrisotto
Karotten & Erbsen

CHF
Apfel — Sellerie Suppe InkI.
oder
Kleiner gemischter Salat
Dazu servieren wir lhnen taglich frisches Brot.
Ab zwei Vorspeisen wird ein Preisaufschlag von 5.50.- verrechnet.

Hauptgang

CHF
Hausgemachte Rindfleischlasagne 25.00
Tomatensauce
Mariniertes Holzhackersteak vom Schwein 27.50
Leichte Pfeffersauce | Bratkartoffeln
Karotten & Erbsen
Kalbsleberli mit Speckwdrfel | Jus 31.00
Bratkartoffeln
Karotte & Erbsen
Vegetarisch / Fisch
Hausgemachte Barlauch — Kasespatzli 27.50
Gebratener Krauterseitling | gefillte Champignon
GemuUsetartar mit Frischkase | Spiegelei 25.00
Blattsalat | hauseigene Sprossen
gefullte Champignon
Swiss Alpine Lachsfilet (CH) 38.50

Bevorstehende Anlasse

Spargelwoche

13. Mai-17. Mai 2026

Unsere Spargelkarte erhalten Sie beim Personal oder online unter
www.essguet.ch/events

Cordon Bleu Schmaus

15. Juli-19. Juli 2026

Auch am Samstagabend geoffnet ab 17.30 Uhr.

Unsere Cordon Bleu Karte erhalten Sie beim Personal oder online

unter www.essguet.ch/events

Griechischer Abend mit Live Musik von der Band Ela Ela

08. August 2026

Ab 16.00 Uhr

Kulinarische Gerichte aus Griechenland in entspannter Atmosphare.

Werte Gaste

Weitere Informationen Uber uns, die Villa Sutter sowie unsere
kulinarischen Anlasse finden Sie auf unserer Web Seite:

www.essquet.ch v

Wir freuen uns Sie begrussen zu durfen!

% Glutenfrei @ Vegetarisch ) Lactosefrei
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