KULINARISCHES

Sie finden unsere Menus jeweils auf

unserer Web Seite www.essquet.ch oder direkt vor Ort.

Jede Woche — von Mittwoch bis Freitag - gibt es
abwechslungsreiche Mittagsmenus.

Am Freitagabend servieren wir Ihnen Gerichte aus unserer

a la Carte Karte.

Sonntag’s findet jeweils von 9.00 Uhr bis 13.00 Uhr unser
Brunch statt. A la Carte am Sonntag ab 12.30 Uhr, durchgehend
warme Kuche bis 17.00 Uhr.

Safran Tasting - exklusives 5 Gang Menu, abgestimmte
Weinbegleitung von Sonido Vino, kleines Prasent und
Geschenkestand von Zarayya Safran GmbH
28.November 2025

Das Menl dazu finden Sie auf www.essguet.ch/Anlasse

Deklarationen:

Fleischherkunft: Sofern nichts anders bezeichnet, stammt unser
Fleisch aus der Schweiz.

Fischherkunft: jeweils beim Menu zu sehen.

Bei Fragen zu Allergenen und Lebensmittelunvertréglichkeiten

Mitt I
wenden Sie sich bitte an unser Personal. Wir haben ein

ausgebildetes Fachpersonal, das Sie unterstitzen, beraten und 1 9 1 1 2025 - 21 . 1 1 2025

lhnen die nétige Sicherheit geben wird.

Preise verstehen sich in CHF und inkl. 8.1% MwSt

OFFNUNGSZEITEN

Montag und Dienstag: Ruhetag
Mittwoch, Donnerstag und Sonntag: 9 bis 18 Uhr
Freitag: 9 bis 23 Uhr

A”e ubrl en :ra e fur Events Oder Anlasse auf Anfra e Shalin Diethelm und Sasa Radovanovic, Murgtalstrasse 2, 9542 Munchwilen
9 9 9 071565 97 46 info@essguet.ch www.essguet.ch www.villa-sutter.ch



http://www.essguet.ch/
http://www.essguet.ch/Anlässe

VORSPEISE SUSSER TRAUM

CHF
Randen - Ingwersuppe Inkl. CHF
Oder Kalte Lust Sortiment Glacé @ # () 6.50
Kleiner gemischter Blattsalat Sorte:
Dazu servieren wir lhnen taglich frisches Knospen zertifiziertes Brot vom Korn.haus. Schokolade, VaniIIe, Haselnuss, Erdbeere,

Ab zwei Vorspeisen wird ein Preisaufschlag von 5.50.- verrechnet.

Joghurt-Heidelbeere,

Popcorn-Karamell-Fleur de Sel
| HAUPTGANG
Tagesdessert - Birnenwahe 6.50

CHF
Rindfleischvogel | Jus | Wildreis | MarktgemuUse 31.00
: . % Werte Gaste

Schweinegeschnetzeltes vom Nierstlick 27.00
Pilzrahmsauce | Serviettenknddel | Marktgemuse Mit grosser Freude haben wir unsere Turen ab 01.10.2025 geéffnet und
& R t N for 2500 heissen Sie herzlich Willkommen in der Villa Sutter by Essguet. Ein Ort, an

Ing_uml | Toma e.nsauce m' Sl g : dem Genuss, Kultur, Kunst und Gastfreundschaft im Mittelpunkt stehen.
sautierte Rohschinkenstreifen | Grana Padano Wir freuen uns Gber Ihren Besuch.

: . Weitere Informationen tber uns, die Villa Sutter sowie unsere kulinarischen
Vegetarisch Anlasse finden Sie auf unserer Web Seite: www.essguet.ch
Mediterraner Gemusestrudel 28.50
Krauterbechamel . Kulinarische Grusse
Reichhaltiger Gemuseteller - 24.50 Das Pachterteam mit Team
Spiegelei | Wildreis
Tortelloni mit Steinpilz 29.00

Tomatensauce mit Gemusestreifen | Grana Padano

% Glutenfrei @ Vegetarisch ) Lactosefrei
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